7 TV—RAZD"WFa4o—3R
20114E11H23H~20124:1H15H

“AHIBED LD BIRE K & o frei”
MENU D’HIVER

Amuse—Bouche
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Pané a I’Anglaise de Ris de Porc de MEISYANTON, Sauce Truffes aux Fruits
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Rouleau de Lapereau aux Gorgonzola, Noix Herbes et Pancetta
Coulis de Betterave-Rouge et Pomme, Demi-Sec de KAKI et Crudité de Jardin
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Chausson aux Foie Gras Fraiches et Pomme, Sauce Mandarine aux Raisins
Salade Tiéde de Cepes et Bacons de MEISYANTON avec Légumes de Jardin
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Délices de “La Mer et Champs” et HAKUBIJIN avec Vermicelle d’Olive
Consommé de Tortue-Amyda de HAGA aux Mélanger d’ Eufs de NIKI
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Braisée de Sériole, DAIKON de NASU et Salsifis de Japon “ 20 11 Hiver “
Sauce Trois-Vins au Gengembre et au YUZU Parfumée
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Langoustines et Poisson du Jour aux Navet de SHOGOIN et au Algue de NARUTO
Sauce d’Oursins de RISHIRI et Sec de Saint-Jacques et aux (Eufs de Saumon
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Rotis de Supréme de Canard de TSUKUBA , Fond Canard Lié aux Agrumes et WASABI
SATOIMO-Taro a la Dauphinoise et Légumes de Jardin de NASU
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Envelopper de “ Marcassins de NAKAGAWA” en Choux avec sa Saucisse
Sauce Graines de Moutarde , SATOIMO-Taro a la Dauphinoise et Légumes
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Gibier ou Viandes du Jour “ Chef’s Recommandation” Prix du Marché
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Charbone Grillée de Filet de Boeuf de IMARI
Champignons des Bois et Légumes d’Hiver de Jardin de NASU
WASABI, Moutarde, Sel de ANDES et Sauce Japonaise ou Sauce Vin-Rouge
“RHEEBETTHEA 7 4 LA RKEEE” +¥ 2,100
MzE I &SRR TR NI L DI L RO X ) a2 IR AT
% Kiv 28— F 7 ¥ 7 ZAORHE E MR Y —2 d KA vy —2A

Riz du Jour de NIKI
AHDIZZFE R

Dessert Ensemble d’Hiver
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Fromage d’Ouganique Affinés de France avec Demi-Sec de Fruits
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Marron Glacée de PIETRO-ROMANENGO
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Assortis de Petits Four Sec de NIKI-CLUB
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Café ou Thé de NIKI-CLUB ou Thé-Vert
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¥ 13,650
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Directeur, Maitre-Chef de NIKI-CLUB
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