LA BRISE MENU D’AUTOMNE
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Amuse-Bouche
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Pané a I’Anglaise de Ris de Porc de MEISYANTON, Sauce Truffes aux Fruits
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Marbrée de Paté de Trois Viandes aux Noix avec Gelée de Porto
Fruits, Légumes et Crudités d’Automne de Jardin de NIKI
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Poélée de Foie Gras Fraiche aux KAKI et Galettes de SATOIMO-Taro
Sauce Trois Raisins aux Salsifis de Japon et Poivres-Vert
Léegumes et Crudite d’Automne de Jardin de NIKI
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Flan d’Oeufs de NIKI aux Gofts d’Automne a la Vapeur
Consommé de Poularde de HINAI au Gingembre Parfumée
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Enveloppée de Chou-Chinois aux Dorade et Saumon avec Oeufs de Saumon
Sauce Noilly aux Sec de Saint-Jacque, SHISO et Fleur de Chrysanthémes
B D FIETOLA PR B PERLIEG & FKWRICA 7 2 28D 13D T
T HA: $66F & FEEEDIZA DY) HEE- 1Y —2A
ou X3
Poélée de Langoustines, Saint-Jacques, Cépes et Champignons des Bois
Jus aux Saucisse de Porc de MEISYANTON et Poires au Truffes Parfumée
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“KAMONANBAN de NIKI ”"Suprémes de Canard de TSUKUBA et sa Boulettes et Soupe
Oeufs de NIKI, Pates Fraiches de YUZU, Champignons et Légumes d’Automne
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Aubergine Farcie aux Ragotit de Porc de MEISYANTON et Marrons
Demi-dur d’Oeufs de NIKI, Champignons des Bois et Légumes d’Automne
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Viandes du Jour “ Chef’s Recommandation “ Prix du Jour
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Charbon-Grillé de Fillet de Boeuf de IMARI, Champignons des Bois et Légumes
WASABI, Graines de Moutarde, Sel d’ANDES, Sauce Japonaise ou Sauce Vin-Rouge
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Ensembre de Dessert d’Automne
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Fromage d’Ouganique Affines de France avec Demi-Sec de Fruits
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Marron Glacée de PIETRO-ROMANENGO
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Assortis de Petits-Fours Sec de NIKI-CLUB
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Café ,Thé ouThé d’Herbes de NIKI-CLUB ou Thé-Vert
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¥13.650
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Directeur, Maitre Chef de NIKI-CLUB
Y. MIYAZAKI
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