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A LA CARTE d’ Hiver de La Brise

LES ENTREE ET SOUPES
Wik RA—=7
Ris de Porc de MEISYANTON Pané a I’Anglaise au Sauce Truffes et Fruits
Bk Ao X —7 “MplK” BWIRAOAY LYy FY a7 EREDY —2
¥ 4.095

Assiettes de Gourmandes d’ Hiver “ Le Jardin de NASU”
RYF 2y ¥ TECLIFXDOFEOY) TN —F ROEEN—TDEHFD
HRVE—Y EMED 7 — 1) — ZROT UM & SRELD/NTEE2HRZ T
¥ 4,200

Salade de Saison et Champignons des Bois Tiéde a la Vinaigrettes de Truffes
Tuiles de Parmesane et Croquantes de Légumes
WA ORNTHEL X aDRP VT T8 F Y 27DFD
NUVRAYF Y F—=ADF 2 AN EWETF Y TAZRIFEZT
¥ 3,990

SYABU-SYABU de Filet de Boeuf de IMARI
Julienne de HAKUBIJIN-Poireaux et Salade de Jardin
Vinaigrettes de SHISO et WASABI au YUZU-Citron Parfumée
FHHEE7 4 VADY ¥ 7' v 7T AEN Bl CERBFE 2R 2 C
il AR & IIZEDE S T4 2 7Ly b EIEIC
¥ 5,512

Poélée de Foie Gras et Braisée de DAIKON avec Pochée d’Oeufs de NIKI
Sautée de Champignons, Sauce Truffes aux Salsifis de Japon
Salade et Crudités d’Hiver de Jardin de NIKI et NASU
{NBEVERE 7 2 777 DA T — % LA AR 7L €
CHMEESER I DR Y e L X ) a LN a7 DHFEFY —A
HBZE S & SRR TR L DR ILEE 2B 2T
¥ 5,512

Cappuccino de Truffes et Salsifis de Japon aux Foie Gras et Baton de Fromage
Ay TF—=MHTDE ) 27 LEFDORMDEFEL AT
TATTITDY)T—EVARANF—RAAT 4 v VERIBZT

¥ 2,730

Consommé de Tortue-Amyda de HAGA au Xéres de ALMACENISTA Parfumée
Pochée d’Oeufs de NIKI, Champignons des Bois et Petits Légumes de NASU
YN 2 ARSI ADRA Yy Ry DAV Y RAA=T TR ZAIDT 72 b
THHEERREEIN A DR Y~ 2 HEAN RO X a LN LR
¥ 3.150

LES POISSONS ET CRUSTACES
HHUREL

Poisson du Jour “ Chef’s Inspiration ”



it AHOBAM “ 2704 v AL —> a7
¥ 5,250 ~

LES VIANDES
B
Roti de Supréme de Canard de TSUKUBA
Sauce Mandarine-Orange de KAWAMURA aux Raisins et aux Sautée de Foie Gras
Assortis de Légumes d’Hiver de Jardin de NIKI et NASU
T LD IR OW > < DN F ha—& b
743777 EIINEREROEN T LEEDIZAD ) HE-> XY —2

HZE R &SRR TR NI DR D IR 2 R 2T

¥ 6,825

Grillée de Filet de Boeuf de IMARI
Sautée de Champignons des Bois et Légumes a la Potagére
Sel d’Andes, Graines de Moutarde, Wasabi, Poivre Noire et Sauce Japonaise
FREf T HE7 40 VAOHEBEE A7 —F
AR TN FRD X 7 2 & ILEFE O H [
TYTADKMGE, 77 VAR ALY — R LZE, R E EKAR Y — A 2B AT
¥ 10,080 ( 120g )

Gibier et Viande du Jour “ Chef’s Recommendation ”
RS T AHO BRI
\ IEfii ( Prix de Marché )
Riz du Jour de NASU
AHDIZERED
—% ¥ 3,150

Fromage d’Organique d’ Affinés de France avec Fruits Sec et Noix
RAIKINIZT FVAF ==y 7 F—RERTA TNV DT VY VTN
¥ 2,625

Marron Glacée de “PIETRO-ROMANENGO”
A7) 7OEAEBRETIE Texta -agexr 3 oRkivar 77 vk
—Hk:  ¥1,365
Assortis de Petits-Fours Sec de NIKI-CLUB
774 7 MR DI TR A ) VOIS RBEEETED bt
¥ 945

Desserts du Jour
NT4 YL EXDAHDOTH— T
¥ 1,890

RRLHRS RHER 2 A E T, G, P ARRIREIE T I T,

Directeur, Maitre-Chef de NIKI-CLUB
Y. MIYAZAKI
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