A LA CARTE D’ AUTOMNE
LES ENTREE ET SOUPES

B  A—=7
Ris de Porc de MEISYANTON Pané a I’ Anglaise au Sauce Truffes aux Fruits
B Lo R—7 “MplUK” BAO Ay Ly F ) a7 ERFEDY — A
¥ 4,095

Assiettes de Gourmandes d’ Automne “ Le Jardin de NASU”
“RHEEZ 2 RO MR OWRT” KEABRRD ZfA L RDOEDFS /87 KL MDY 2 L
TR R SR DR 7 TR AR S & LoE & ki
¥ 4,200

Salade de Saison et Champignons des Bois Tiéde a la Vinaigrettes de Truffes
Tuiles de Parmesane et Croquantes de Légumes
AR ORN . THE L X 2aDlP VY78 )2 7DEFD
NUVRAF Y F—ADF 24 NV EBEF Y TARFAT
¥ 3,990

TATAKI de Filet de Boeuf de IMARI
Julienne de HAKUBIJIN-Poireaux, Fruits et Salade de Jardin
Vinaigrettes de SHISO, YUZU-Citron et WASABI
A7 4 VDY & XET AR SR TREE R L RFEZF AT
Mir SRR E IO T 4 77 Ly | Sk
¥ 5,145

Poélée de Foie Gras Fraiche et Galettes de SATOIMO-Taro
Sauce Truffes aux Champignons des Bois et Salsifis de Japon
Salade et Crudités d” Automne de Jardin de NIKI et NASU
BBVERE 7 4+ 7 77 DA T —% LRFOEPEE
WAERD 7V vy RMDFX /7 a $3ELE) 27 DHEFY — A
W & R TR KD D IR 2 2 T
¥ 5,565

Cappuccino de Truffes et Salsifis de Japon aux Foie Gras et Baton de Fromage
Ay TF—IHETD Y 27 EAFORMDEFELA—T
TATITITDIT—EVAARAYF—RAAT 4 v 7 RIAT

¥ 2,730

Consommé Double de Poularde de HINAI au Xérés de ALMACENISTA
JYUNSAI , Champignons des Bois et Petits Légumes de NASU
WRESN 2 KNI D ¥ 7V a vy Y RA—=T PAR R =AY DT 72V
HZEERE TR RO X /7 a LN & ki
¥ 3.150



LES POISSONS ET CRUSTACES
BRI

Poisson du Jour “ Chef” s Inspiration ”
it AHOBARIE“ > 27D VAL —va v ?”
¥ 5,250 ~

LES VIANDES
BRI
Roti de Supréme de Canard avec Marrons, KAKI et Figue
Sauce Champignons des Bois aux Salsifis de Japon et WASABI
Assortis de Légumes d’ Automne de Jardin de NIKI et NASU
U g CIFEMRMA QW > < D N F i — 2 |k
9 Al & AR LSRR DO RO X ) a L BFEDY — A
IR G R & R TRN KO D LT 2T 2 <
¥ 6,825

Grillée de Filet de Boeuf de IMARI
Sautée de Champignons des Bois et Légumes a la Potagére
Sel d’ Andes, Graines de Moutarde, Wasabi, Poivre Noire et Sauce Japonaise
FREF R 7 + VAOWEBEE AT —%
SR TRV RO ¥ 7 2 L O1LEFZE D H R
TYTADKME, 77V AER A — R I, R E MERIRY — 22w 2T
¥ 10,080 ( 120g )

Gibier et Viande du Jour “ Chef” s Recommendation ”
CHEREETTO AHOBRARE ”
Y i ( Prix de Marché )

Riz du Jour de NASU
AHDICEH TR
—%4 ¥ 3,150

Fromage d’ Organique d’ Affinés de France avec Fruits Sec et Noix
BIRINK T TGV AT =N =y I F—RERTAIN—=TV DTV H TN
¥ 2,625

Marron Glacee de “PIETRO-ROMANENGO”
APV TOEARME R Textme -uvxr ) oKfivvy 77 vk
—kr  ¥1,365

Assortis de Petits-Fours Sec de NIKI-CLUB
7T 4 7NV DI THHESEA U P F VN R EETRD AbY
¥ 945

Desserts du Jour
N7 4T XD RHDTH— b
¥ 1,890

RIS IHE R 2 A T, JR, Y- EARZME S Tw AL EET,
Directeur, Maitre-Chef de NIKI-CLUB
Y. MIYAZAKI
TIPMESSER FORHLR
IR R



